CARGILL (POLSKA) Sp. zo.0.
ca"g’ I ’ ul.MacMillan 1, Bielany Wroctawskie, 55-040 Kobierzyce, Polska
tel. (48)(71) 311 01 00, fax (48)(71) 311 0101

Podstawowe informacje o syropach glukozowych i glukozowo-fruktozowychoraz syropach z
cukrem, produkowanych przez firme Cargill w Bielanach Wroctawskich.

1. Produkcja

Surowcem do produkcji syropow jest skrobia pszenna. Zaktad produkcji syropow Cargill Polska
stosuje wytacznie polska pszenicg i deklaruje, ze otrzymany produkt nie jest modyfikowany
genetycznie.

W procesie hydrolizy, ktorg rodzaj zalezy od zadanych parametréw syropu, ze skrobi sa
otrzymywane hydrolizaty o okreslonym profilu cukrowym. Po procesie oczyszczania, ktGrego
jednym z etapOw jest demineralizacja, hydrolizat jest zageszczany do ok. 80% DS.

Do syropu glukozowego mozna réwniez doda¢ sacharoze, tworzac produkt o nowych
wiasciwosciach, innych niz w standardowo produkowanych syropach.

2. Podstawowe parametry syropow:

DS (dry solids, rzeczywista sucha masa) — procentowa zawartos¢ suchej masy w syropie.
DS okresla sig¢ na podstawie wspoétczynnika refrakcji (Rl — Refractive Index) z tabel
charakterystycznych dla poszczegdlnych syropdéw. Pomiar Brix, stosowany do roztworow
sacharozy i okreslajacych tzw. pozorna sucha substancjg, jest rozbiezny z wynikiem pomiaru DS
zewzgledu nainna kompozycjg cukréw.

Przyktadowo: przy syropie glukozowo-fruktozowym D 03580 71,0 Brix odpowiada 70,8%DS.
Sucha masaw syropie moze by¢ uzgodniona z klientem i dostosowana do jego potrzeb (np
obnizonaw celu zmniejszenialepkosci syropu).

Profil cukrowy.

Zawartos¢ poszczegdlnych cukréw w syropiejest podanaw procentach wagowych ogolnej ilosci
cukréw (anie w produkcie wprost). Profil cukrowy jest oznaczany za pomoca wysokosprawne)
chromatografii cieczowej (HPLC).

Wartosé pH syropéw glukozowych.

Wartos¢ pH syropu demineralizowanego ze wzgle¢du na jego bardzo niskie wiasciwosci
buforujace nie ma znaczacego wptywu na pH roztworu, w ktérym syrop jest jednym ze
sktadnikow. Dlatego standardowe specyfikacje syropow podaja pH w granicach 3,5-5,0.

Wiasciwosci syropow poddanych demineralizacji.

Syropy glukozowe poddawane sa demineralizacji ze wzgledu na ponizsze zalety:
znaczne obnizenie zawartosci popiotu
- wigksza klarownos¢ syropu; daje to minimalna wartosé transmitancji (%T) 75.
obnizenie zawartosci jondéw buforujacych roztwér
- zmiany pH po dodaniu syropu sa hieznaczne,
lepsza stabilnos¢ koloru syropu w trakcie przechowywania
znaczne obnizenie zawartosci chlorkow

Trwalos¢ przechowal nicza syropow.
Syropy produkowane przez firme¢ Cargill moga by¢ przechowywane przez okres 12 miesigcy bez
pogorszenia swoich parametrow.

Trwatos¢ mikrobiologiczna
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- koncowy etap produkcji (odparowanie) jest przeprowadzane w na tyle wysokie
temperaturze, ze syrop staje si¢ sterylny;

- cisnienie osmotyczne w syropach jest bardzo wysokie, co uniemozliwia rozwoj
drobnoustrojéw;

- syrop zewzgledu nabrak soli mineralnych i azotu jest niepetnowartosciowym podtozem dla
mikroorganizmow.

- dodatkowo syrop Fruktil 42 jest filtrowany poprzez filtry mikrobiologiczne.
Trwatos¢ barwy

- w zwiazku z brakiem w syropie aminokwasow, mimo duzgj ilosci cukrow prostych nie
zachodza w nim reakcje nieenzymatycznego brazowienia

Inne dane jakosciowe syropéw, srednio:

- zawartosc¢ popiotu ponizej 0,05%;

- kwasowos¢ ponizej 1 (jeden);
- zawartosc¢ biatka: ponizej 0,1% s.m.;

Dostawa:
Syropy sa dostarczane do klientdw specjalistycznym transportem — sa to izolowane cysterny
wyposazone w instalacj¢ do utrzymywania statej temperatury.
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